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赤
身
で
作
る
シ
シ
そ
ぼ
ろ

　
さ
て
、
赤
身
ば
か
り
の
ブ
ロ
ッ

ク
が
余
っ
ち
ゃ
っ
た
。
ど
う
す

る
？
イ
ノ
シ
シ
で
も
シ
カ
で
も
、

こ
れ
が
最
高
の
そ
ぼ
ろ
に
な
る
か

ら
。大
鍋
に
入
れ
て
水
か
ら
煮
る
。

灯
油
ス
ト
ー
ブ
に
鍋
を
の
っ
け
て

放
置
。
と
に
か
く
フ
ツ
フ
ツ
煮

る
。
お
湯
が
白
濁
し
た
ら
、
肉
を

ザ
ル
に
う
け
て
お
湯
を
す
て
、
ま

た
水
か
ら
フ
ツ
フ
ツ
。
や
が
て
箸

で
触
っ
た
だ
け
で
肉
の
繊
維
が
ほ

ぐ
れ
そ
う
な
く
ら
い
、
柔
ら
か
く

な
る
。
ザ
ル
に
肉
を
受
け
て
水
を

き
る
。
冷
め
た
ら
包
丁
で
な
る
べ

く
繊
維
に
直
角
に
細
か
く
切
る
。

フ
ラ
イ
パ
ン
に
肉
を
移
し
、
中
火

で
か
き
混
ぜ
な
が
ら
パ
サ
つ
き
感

が
な
く
な
る
ま
で
少
し
ず
つ
、（
結

構
た
く
さ
ん
）ゴ
マ
油
を
加
え
る
。

味
付
け
は
出
汁
醤
油
と
、
好
み
で

お
ろ
し
シ
ョ
ウ
ガ
。
十
分
水
気
を

飛
ば
せ
た
ら
出
来
上
が
り
。
ゴ
マ

油
の
か
わ
り
に
ラ
ー
ド
か
ヘ
ッ
ト

（
牛
脂
）、
味
付
け
を
塩
コ
シ
ョ
ウ

に
す
れ
ば
コ
ン
ビ
ー
フ
風
の
別

バ
ー
ジ
ョ
ン
。
ビ
ン
詰
め
で
冷
蔵

す
れ
ば
貯
蔵
も
効
く
よ
ー
。

み
ん
な
で
囲
む
シ
シ
汁

　
シ
シ
は
一
口
サ
イ
ズ
に
ぶ
つ
切

り
に
。
入
れ
歯
の
人
い
る
な
ら
、

さ
ら
に
小
っ
ち
ゃ
く
切
っ
て
お

く
。
こ
れ
が
ち
ょ
っ
と
し
た
心
遣

い
。
大
鍋
の
湯
が
沸
い
た
ら
シ
シ

を
投
入
。
ぐ
つ
ぐ
つ
沸
騰
さ
せ
た

方
が
ア
ク
が
ひ
と
所
に
集
ま
っ
て

す
く
い
取
り
や
す
い
。

後
は
被
害
防
い
で
収
穫
で
き
た
菜

園
の
野
菜
類
。
ダ
イ
コ
ン
、
ニ
ン

ジ
ン
、
サ
ト
イ
モ
、
ネ
ギ
、
チ
ン

ゲ
ン
サ
イ
、
ハ
ク
サ
イ
な
ど
な

ど
。
そ
し
て
コ
ン
ニ
ャ
ク
と
ウ
ス

ア
ゲ
。
味
付
け
は
み
そ
仕
立
て
。

　
と
に
か
く
み
ん
な
刻
ん
で
入
れ

た
ら
、
灯
油
ス
ト
ー
ブ
の
上
で
煮

込
め
ば
遅
れ
て
き
た
人
も
熱
々
。

料
亭
で
食
べ
る
よ
り
、
選
果
場
と

か
で
コ
ン
テ
ナ
を
ひ
っ
く
り
返
し

て
イ
ス
代
わ
り
に
、
ま
た
い
で

座
っ
て
ワ
イ
ワ
イ
食
べ
る
の
が
最

高
。
ア
ッ
、
椀
に
よ
そ
っ
て
か
ら

刻
み
葱
と
か
ト
ウ
ガ
ラ
シ
は
お
好

み
で
。
あ
た
し
は
ミ
カ
ン
と
ゴ
マ

の
入
っ
た
ト
ウ
ガ
ラ
シ
、
鹿
児
島

に
し
か
な
い『
ひ
ら
め
き
』
に
は

ま
っ
て
る
。

超
簡
単
蒸
し
イ
ノ
シ
シ

　
ス
ラ
イ
ス
し
て
な
い
大
き
な
ブ

ロ
ッ
ク
、
ひ
と
塊
も
ら
っ
ち
ゃ
っ

た
。
大
き
す
ぎ
て
冷
凍
庫
に
も
入

ら
な
い
よ
ー
っ
て
時
。
太
巻
き
ず

し
く
ら
い
の
大
き
さ
に
切
り
分
け

る
。
厚
さ
が
な
い
場
合
は
ロ
ー
ル

巻
に
し
て
太
巻
き
寿
司
く
ら
い
に

な
る
よ
う
に
。
バ
ッ
ト
に
粗
塩
を

ド
バ
っ
と
広
げ
そ
の
上
で
肉
を
転

が
し
て
ま
ん
べ
ん
な
く
塩
を
ま
ぶ

す
。
で
、
晒さ
ら
し、
無
け
れ
ば
付
近
に

あ
る
布
巾（
雑
巾
は
ダ
メ
）
ま
た

は
木
綿
の
ハ
ン
カ
チ
で
強
く
巻
き

包
む
。

　
そ
の
ま
ま
、
レ
ジ
袋
に
い
れ
冷

蔵
庫
で
一
晩
寝
か
せ
る
。
あ
と
は

蒸
し
器
で
30
分
蒸
す
だ
け
。
く
っ

つ
き
過
ぎ
た
塩
は
蒸
気
で
溶
け
出

し
て
流
れ
落
ち
る
か
ら
程
よ
い
塩

加
減
の
蒸
し
イ
ノ
シ
シ
の
出
来
上

が
り
。
冷
め
た
ら
出
来
る
だ
け
薄

く
ス
ラ
イ
ス
し
て
食
べ
る
と
美

味
。
こ
れ
に
あ
う
の
が
、
マ
ル
秘

ド
レ
ッ
シ
ン
グ
。
大
き
め
の
中
長

ナ
ス（
ダ
イ
コ
ン
じ
ゃ
な
い
よ
）

を
お
ろ
し
金
で
す
り
お
ろ
す
。
そ

し
て
、
た
っ
ぷ
り
の
ゴ
マ
油
、
出

汁
醤
油
を
加
え
て
上
か
ら
カ
ボ
ス

か
ユ
ズ
を
ひ
と
絞
り
。

　
あ
あ
、
原
稿
書
き
な
が
ら
生
唾

で
て
き
ち
ゃ
っ
た
。

次回のテーマは

『メッセージ』だ
よ～
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