
ふ
る
さ
と
納
税
で
生
ま
れ
た『
縁
』

大
崎
ま
る
か
じ
り
ツ
ア
ー
開
催

　

２
月
12
日
（
月
・
祝
日
）
か

ら
13
日
（
火
）
に
か
け
て
、
本

町
の
豊
か
な
自
然
や
食
で
も
て

な
す
『
大
崎
ま
る
か
じ
り
ツ

ア
ー
』
が
、
ふ
る
さ
と
納
税
寄

附
者
向
け
に
企
画
さ
れ
、
関
東

地
方
な
ど
か
ら
８
家
族
17
名
が

本
町
を
訪
れ
ま
し
た
。

　

１
日
目
は
、
料
理
研
究
家
コ

ウ 

ケ
ン
テ
ツ
さ
ん
に
よ
る
大

崎
町
産
の
食
材
を
使
っ
た
料
理

教
室
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

　

コ
ウ
さ
ん
は
、
こ
の
日
の
た

め
に
開
発
し
た
特
別
メ
ニ
ュ
ー

『
黒
酢
黒
豚
バ
ー
ガ
ー
』
と
『
韓

国
風
ビ
ビ
ン
バ
う
な
丼
』
の
調

理
法
の
解
説
と
共
に
、
大
崎
町

産
の
黒
豚
や
肉
厚
の
う
な
ぎ
の

特
徴
を
話
し
ま
し
た
。

　

食
事
後
は
、
焼
酎
の
製
造
工

程
や
発
酵
の
様
子
な
ど
を
興
味

深
く
見
学
し
、
そ
の
後
、
横
瀬

古
墳
に
も
立
ち
寄
り
「
登
れ
る

古
墳
は
初
め
て
。」
と
喜
ん
で

い
ま
し
た
。

　

夜
は
会
場
を
あ
す
ぱ
る
大
崎

に
移
し
、
地
元
食
材
に
こ
だ

わ
っ
た
『
大
崎
町
の
食
を
楽
し

特集特集
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