
な
が
ら
の
手
作
り
に
こ
だ
わ

り
、
ふ
る
さ
と
の
味
を
大
切

に
守
り
続
け
て
い
ま
す
。

も
ち
ろ
ん
、
製
品
は
、
無

添
加
で
防
腐
剤
を
一
切
使
用

し
て
い
ま
せ
ん
。
健
康
や
環

境
に
も
配
慮
し
安
心
・
安
全

も
お
届
け
し
て
い
ま
す
。

主
力
製
品
の
刻
み
高
菜
は
、

自
社
で
生
産
さ
れ
た
原
菜
を

使
用
し
、
味
付
け
は
、
塩
味

を
ベ
ー
ス
に
素
材
本
来
の
味

を
生
か
し
、
お
に
ぎ
り
、
寿

司
ネ
タ
、
ピ
ラ
フ
な
ど
に
最

適
で
す
。

ま
た
、
朝
鮮
漬
は
、
塩
味

を
ベ
ー
ス
に
、
に
ん
に
く
、

会 社 概 要

ア
ミ
ノ
酸
な
ど
で
味
付
け
し
、

素
材
を
ス
ト
レ
ー
ト
に
引
き

出
し
た
浅
漬
で
す
。
ほ
の
か

に
香
る
に
ん
に
く
風
味
が
特

徴
で
す
。

浅
漬
は
、
一
夜
漬
と
も
呼

ば
れ
る
よ
う
に
、
仕
込
み
作

業
後
、
翌
日
に
出
荷
さ
れ
ま

す
。主

な
販
売
先
と
な
る
鹿
児

島
、
宮
崎
の
ス
ー
パ
ー
や
商

店
に
は
、
毎
日
ト
ラ
ッ
ク
で

配
達
さ
れ
ま
す
。
ま
た
、
県

内
の
大
手
コ
ン
ビ
ニ
エ
ン
ス
ス

ト
ア
ー
に
も
毎
日
配
達
さ
れ

て
い
る
そ
う
で
す
。

小
松
さ
ん
か
ら
、「
昔
な
が

ら
の
手
作
り
製
法
に
こ
だ
わ

り
、
素
材
本
来
の
持
つ
味
を

引
き
出
し
た
浅
漬
を
販
売
し

て
い
き
ま
す
。
浅
漬
の
こ
と

な
ら
お
任
せ
く
だ
さ
い
。
浅

漬
は
、
水
分
が
減
る
と
凝
縮

さ
れ
生
野
菜
と
同
じ
量
で
も

多
く
の
食
物
繊
維
を
と
る
こ

と
が
で
き
ま
す
。
ぜ
ひ
、
サ

ラ
ダ
感
覚
で
食
卓
に
取
り
入

れ
て
み
て
く
だ
さ
い
。」
と
Ｐ

Ｒ
い
た
だ
き
ま
し
た
。

同
食
品
で
は
、
四
季
折
々

の
旬
の
野
菜
を
活
か
す
浅
漬

作
り
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

ぜ
ひ
、
食
卓
へ
一
品
添
え
て
み

て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

昔
な
が
ら
の
手
作
り
に
こ
だ
わ
り
、
素
材
本
来
の

お
い
し
さ
を
食
卓
へ
届
け
ま
す

突撃
有限会社小松食品

本
町
永
吉
で
浅
漬
の
製
造

卸
業
を
営
む
有
限
会
社
小
松

食
品
に
お
邪
魔
し
ま
し
た
。

た
く
あ
ん
漬
の
製
造
か
ら

ス
タ
ー
ト
し
た
小
松
食
品
は
、

現
在
２
代
目
の
小
松
民
夫
さ

ん
の
も
と
、
高
菜
漬
、
朝
鮮

漬
な
ど
を
中
心
に
多
様
な
浅

漬
を
製
造
し
て
い
ま
す
。

原
料
と
な
る
野
菜
は
、
自

社
農
園
で
育
て
た
も
の
や
市

場
な
ど
か
ら
取
り
寄
せ
た
も

の
で
、
新
鮮
な
野
菜
を
素
早

く
加
工
す
る
こ
と
を
心
が
け

て
お
い
し
い
浅
漬
作
り
に
取

て
組
ん
で
い
ま
す
。

り
組
んた

、
加
工
場
で
は
、
昔

ま
た

事業内容
　○浅漬製造卸業　
設　　立　平成６年
代  表  者　代表取締役　小松民夫
従業員数　22名
所  在  地　大崎町永吉７９６２番地１　

▲代表取締役の小松民夫さん

▲にんにく風味が特徴の朝鮮漬

圃場写真

▼　 加工場では韓国キムチのパック▲▼▲
詰め作業が行われていました。

　　 味付けには、韓国産唐辛子、函
館産イカの塩辛等使用して中辛
に仕上げています。
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